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Ciudad de México, a 8 de enero de 2021

MTRO. EMILIO DE JESUS SALDANA HERNANDEZ

TITULAR DE LA UNIDAD DE ENLACE

DE LA SECRETARIA DE GOBERNACION o
PRESENTE Lo

Me refiero al oficio SELAP/300/2598/18 de fecha 16 de agosto de 2018, mediante el cual se
informé que en la sesién de la Comisién Permanente del H. Congreso de la Union,
celebrada el 15 del mismo mes y afio, se aprobd el Punto de Acuerdo que a continuacion
se transcribe:

“PRIMERO. La Comision Permanente del H. Congreso de la Unién exhorta a la Comisicn
Federal para la Proteccién contra Riesgos Sanitarios para que, en el marco de sus facultades,
inspeccione la presencia de aflatoxinas en los chiles secos, en los comercios de la Zona
Metropolitana del Valle de México.

SEGUNDO. La Comision Permanente del H. Congreso de la Unién exhorta respetuosamente
al Poder Ejecutivo Federal, para que en el marco de sus facultades y a través de la Comisién
Federal para la Proteccién contra Riesgos Sanitarios, implemente una norma oficial para
regufar la presencro de aflatoxinas en los chiles secos y asi proteger la salud de los
mexicanos.’

Al respectoy con fundamento en lo dispuesto por el articulo 13, fraccion 1l del Reglamento
Interior de la Secretaria de Salud, me permito acompafar oficio CGIC/OR/1636/2020,
suscrito por ia Lic. Maria Elena Buenrostro Torres, Subdirectora Ejecutiva de Legislacion y
Consulta, en ausencia del Titular de la Coordinacion General Juridica y Consulitiva de la
Comision Federal para la Proteccién contra Riesgos Sanitarios.

Con base en lo anterior he de agradecer su amable intervencion a efecto de remitir esta
informacion al 6érgano legislativo para su desahogo.

Sin otro particular, reciba un cordial saludo.

ATENTAMENTE
LATITULAR DE LA UNIDAD
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OFICIO No. CGIC/OR/1636/2020

Ciudad de México, a 18 de diciembre de 2020

LIC. MONICA A. MIERES HERMOSILLO

Titular de la Unidad Coordinadora de Vinculacién y
Participacién Social de la Secretaria de Salud.

Lieja No. 7, Col. Jusrez, Alcaldia Cuau htémoc,

C.P. 06600, Ciudad de México.

PRESENTE

Con fundarnento en los articulos 4, parrafo cuarto de Ia Constitucién Paolitica de los Estados Unidos
Mexicanos; 17 Bis de la Ley General de Salud; 2, inciso C, fraccién X del Reglamento Interior de Ia
Secretaria de Salud; 3 y 18, fracciones || y XVI del Reglamento de la Comisién Federal para la
Proteccion contra Riesgos Sanitarios; publicado en el Diario Oficial de la Federacién el 09 de abril
de 2019, en atencién a su oficio nimero No. UCVPS/882/2018, mediante el cual, el entonces Titular
de esa Unidad de Vinculacion y Participacion Social, el Dr. Ernesta H. Monroy Yurrieta, informé a
esta Comision Federal para la Proteccidn Contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS), que en sesidn de la
Comisidn Permanente del H. Congreso de la Unién, celebrada el 15 de agosto de 2018, se aprobo el
Punto de Acuerdo gue a continuacion se transcribe:

"PRIMERO. La Comisién Permanente del H. Congreso de [a Unién, exhorta a la Comisién Eederal
para la Proteccién contra Riesgos Sanitarios para que, en el marco de sus facultades, inspeccione la

presencia de aflatoxinas en los chiles secos, en los comercios de Ia Zona Metropolitana del Valle de
México.

SEGUNDO. La Comisién Permanente del H. Congreso de la Unidn, exhorta respetuosamente al
Poder Ejecutivo Federal, para que en el marco de sus facultades y a través de la Comisién Federal
para la Proteccidn contra Riesgos Sanitarios, implemente una norma oficial para regular la
presencia de aflatoxinas en los chiles secos y asi proteger la salud de los mexicanos.”

De conformidad con el articulo 17 Bis fracciones (| y IV de la Ley General de Salud v articulos 3,
fraccidn |, inciso n, 4, fraccién 11, inciso g, y 18, fracciones || ¥ XVI del Reglamento de esta Comision
Federal, mediante el cual ejerce las atribuciones de regulacion, control, vigilancia y fornento
sanitarios, que en términos de las disposiciones aplicables corresponden a la Secretaria de Salud en
materia de efectos nocivos de los factores ambientaies de Ja salud humana, que sefiala el citado
ordenamiento, con las excepciones a gue hace referencia la Ley.

Derivado de lo anterior, se observa que el objetive del Punto de Acuerdo es “implementar una
norma para regular la presencia de aflatoxinas en los chiles secos”, al respecto le comento;
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Es innegable la importancia que estos hongos tienen para la salud publica, sin embargo, no ha sido
posible contar con la publicacién original de la investigacion a la que hace referencia el
documento, Unicamente se cuenta con diversas notas periodisticas que no aportan la informacion
disponible en un estudio cientifico completo vy serio, por lo que no se conoce a detalle las
condiciones del estudio, sus resultados y conclusiones; de acuerdo a esas notas, en la investigacion
se incluyeron chiles de “tercera clase" provenientes de cuatro mercados de la zona metropolitana
de la Ciudad de México, ya que “se sospechaba pudieran ser portadores de aflatoxinas”, y se
detectaron algunas especies de hongos productores de micotoxinas.

El crecimiento de Aspergilus, uno de ellos, y la contaminacion de los productos con aflatoxinas son
cansecuencia de la interaccion entre el hongo, el huésped y el ambiente. La combinacion
apropiada de estos factores determina la infestacion y ta colonizacién del sustrato, y el tipo y [a
cantidad de aflatoxina producidos.

Es por elio que las medidas de contrei son fundamentales para la prevencidn de las aflatoxinas, la
principal de ellas es |a aplicacion de buenas practicas, tanto agricolas, cornpetencia de la Secretaria
de Agricultura y Desarrollo Rural, como sanitarias, a partir de la cosecha y durante toda la vida util
del producto, en particular se deben cuidar las condiciones de almacenamiento, ya que la
humedad y/o una temperatura alta durante esta etapa favorecen el crecimiento de mohos y
pueden incrementar la contaminacion a niveles muy superiores encontrados en el campo.

En ese contexto, se cuenta con la NOM-251-SSAT-2009, Prdcticas de higiene parg el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios, que establece los requisitos minimos de buenas
practicas de higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios y sus materias primas, a fin de evitar su contaminacion a lo largo de su proceso, en ella
existen criterios para su acepiacién o rechazo de materias primas y disposiciones para la
eliminacion de aquellas que no sean aptas, sefialando claramente que aguellos productes que no
sean de origen vegetal que presenten mohos, deben rechazarse antes de ser usados camo rmateria
prima. De manera semejante, en el ambito doméstico es poco probable que al comprar chiles el
consumidor elija agueilos que evidenternente presentan hongos.

Por jo anterior, referente a la emision de una Norma Cficial Mexicana no se considera necesaria, en
razon de gue para determinar si exisie una relacién directa entre el consumo de chile seco
contaminado con aflotoxinas en una poblacion dada v el riesgo gue representan las mismas, por lo
gue son necesarios datos de diversa indole: analiticos que permitan conocer los niveles de
contaminacion de estos productes con aflatoxinas, sobre habitos de consumo, asi cemo la forma
de preparacién del producto.

Sin embargo, a nivel internacional existe el Codigo de practicds para la prevencion y reduccién
de la contaminacién por micotoxinas en las especias CXC 78-2017, que tiene por cbjeto
establecer practicas para prevenir y reducir la presencia de micotoxinas en las especias, a fin de
alcanzar el nivel mas bajo que pueda lograrse de estas toxinas mediante la aplicacidén de buenas
practicas agricolas (BRA), buenas practicas de fabricacidn {BPF) y buenas practicas de
almacenamiento [BPAL) especificas para reducir la exposicidén de los consumidores, asi también la
Norma general para los contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y piensos CXS
193-1985, que contiene ias principios recomendados por el Codex Alimentarius, en relacién con los
contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y piensos; se indican tampién los niveles
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maximos y plancs do muestres refacionados de [os contaminantes Yy las sustancine téxicas
naturales que se cncucntran en los alimentos y piensos quo, ol recomendacion do o Carmisian del
Cudca Adnnentarius (g Lodeben aplicarse a ios productos que coculan on ol comoereio
INnternacional.

Finalmente se propone llevar a cabo accienes de vigilancia sanitaria en los establecimientos
dedicados al proceso de frutas y hortalizas deshidratadas cn especial chiles secos, considerando
que estos ultimos, formen parte del programa de vigilancia regular.

5in otro particuiar, le envio un cordial saludo.

SUFRAGIO EFECTIVO. NO REELECCION.
COORDINACION GENERAL JURIDICA Y CONSULTIVA
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